
　創業昭和63年（現組織設立平成17年）より
記念品総合卸・小売販売を主業務とし、冠婚葬
祭用記念品販売を35年間継続してきたが、数
年前より事業展開を図り、「いかなごのくぎ煮」
を主力商品として、食品加工事業に取り組んで
いる。新商品の「長崎冷果」は全国展開を視野
に入れて、大型スーパーでの販売を目指してい
るほか、種類も増やすべく現在、様々な果物で
試作を行っている。

　食べたい分だけ冷凍庫から出してそのまま楽しむのはもちろん、
ヨーグルトに混ぜたりミキサーにかけてスムージーにしたりと、
様々なアレンジを楽しむことができます。ブライン凍結技術で瞬間
冷凍しているため、解凍時のドリップが著しく減少し、凍ったままで
も解凍して調理しても美味しさが変わらないのが魅力です。また半
解凍すると、果物の風味や甘みが増すため、ケーキのトッピングに
するのもおすすめです。
　ホームページではデザートをはじめサラダやスープなどのレシピ
を公開しています。いつでも手軽に旬のフルーツをお楽しみください。

食べ方いろいろ。アレンジを楽しんで！

　豊かな自然に恵まれた長崎県産のフルーツを旬の時期に
収穫し、ブライン凍結技術で瞬間冷凍しました。ブライン凍
結技術は、－50度で瞬間冷凍するため細胞の破壊を防ぎ、
食品の品質を損なわない製造技術。これまでになかった、
シャリっとした独特の食感が実現しました。
　ラインナップはみかん、いちご、ブルーベリーの3種。特に
みかんは県内の一大産地である地元諫早のものを中心に使
用しています。輸入ものが多い冷凍フルーツの中で、長崎県
産の果実のみを使用するという、一線を画した新商品です。
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ありそうで な か った！  シ ャリっと 食 感 の お いし い 冷 凍 フル ー ツ 。
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もともとは みかんを丸ごと冷凍して販
売していました が 、「 もっとお いしく 」

「もっと食べやすく」を追求した結果、ブ
ライン凍 結 技術を使ってひと房ずつ瞬
間冷凍する方法にたどり着きました。み
かんの皮をむくのも、ひと房ずつ分ける
のもすべて手 作 業 。形 が 不 揃いなのも
“自 然 のまま”の 証 です 。ぜ ひ「 長 崎 冷
果」で旬のフルーツの素晴らしさを知っ
てください。
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